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• Buffet „Spreefahrt“
• 3-stündige Schifffahrt auf einem 
   geeigneten Schiff der Spree- und  
   Havelschifffahrt **

79,00 € p. P. ab 50 Pers.
+ 11,50 € p. P. 1 zusätzliche Std. fahren
+ 22,50 € Getränkepauschale „SHS“ *
+ 450,00 € Discjockey an Bord

Getränke können selbstverständlich auch an Bord a la carte geordert werden. 
** Preise inkl. Anlieferung, Aufbau, Geschirr, Besteck, Mehrwertsteuer und zzgl. Buffetbetreuung.

Buffetempfehlung

Vorspeisen

Bunte Blattsalate mit Joghurt-Dressing 
Tomatensalat
Gurkensalat
Schafskäse in Olivenöl mit getrockneten Tomaten und Frühlingslauch
Brotkorb mit Butter

Suppe

Apfel-Sellerie-Süppchen mit Schwarzbrot-Croûtons

Hauptgänge

Putenfilets mit Tomate und Mozzarella auf buntem Gemüsereis
Forellenfilet „Müllerin“, Schmorgurke und Petersilienkartoffeln
Kräuterpfannkuchen mit sautierten Champignons 

Dessert

Kleine saisonale Obsttörtchen
Apfelgelee mit Vanillehaube

Buffetpreis 50,00 € p. P. ab 30 Pers. **

* Mineralwasser, 

Fruchtsäfte, Soft-

getränke, Bier vom Fass, 

alkoholfreies Bier, 

Hauswein (rot & weiß), 

Filterkaffee und Tee



Seite 3

Getränke können selbstverständlich auch an Bord a la carte geordert werden.
** Preise inkl. Anlieferung, Aufbau, Geschirr, Besteck, Mehrwertsteuer und zzgl. Buffetbetreuung.

Vorspeisen

Bunte Blattsalate mit Kräutervinaigrette 
und Thymian-Croûtons
Pikanter Rindfleischsalat auf Couscous
Gegrillte Riesengarnele auf Melone
Gebeiztes Lachsfilet mit Senf-Dillsauce
Berliner Rauchschinken auf Pastasalat

Suppe

Geeiste Tomatensuppe mit Ziegenkäsepastetchen

Hauptgänge

Rinderfiletstreifen mit Bandnudeln
Filet vom Havelzander mit Leipziger Allerlei
Vegetarische Gemüsesteaks
Paprikagemüse
Schmelzkartoffeln
Gemüsemaultaschen mit Frühlingslauch & Kirschtomaten

Dessert

Grießflammerie mit Apfelkompott
Vanillecrème
Gelierte Melone

Buffetpreis 54,00 € p. P. ab 30 Pers. **

• Buffet „Spreetreiben“
• 3-stündige Schifffahrt auf einem 
   geeigneten Schiff der Spree- und  
   Havelschifffahrt **

83,00 € p. P. ab 50 Pers.
+ 11,50 € p. P. 1 zusätzliche Std. fahren
+ 22,50 € Getränkepauschale „SHS“ *
+ 450,00 € Discjockey an Bord

* Mineralwasser, 

Fruchtsäfte, Soft-

getränke, Bier vom Fass, 

Hauswein (rot & weiß), 

Filterkaffee und Tee

Buffetempfehlung
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Getränke können selbstverständlich auch an Bord a la carte geordert werden.
** Preise inkl. Anlieferung, Aufbau, Geschirr, Besteck, Mehrwertsteuer und zzgl. Buffetbetreuung.

Vorspeisen

Geräucherte Entenbrust auf Rotkohlsalat & Apfelspalten
Pastete vom Rotwild auf Waldorfsalat
Berliner Schinkenspezialitäten
Gemüseterrine mit pikantem Pfeffer-Schmand

Suppe

Cremesuppe von Waldpilzen mit Kräutercroûtons

Hauptgänge

Poulardenbrust im Speckmantel auf Rahmwirsing und Butterkartoffeln
Pochiertes Lachsforellenfilet auf Steckrübengemüse und Reis
Kartoffel-Kürbis-Gratin

Dessert

Weißes Kaffeemousse mit Spekulatius und Früchten aus dem Glühweintopf
Pfannkuchen mit Heidelbeerfüllung
Zimt-Mascarpone-Creme auf Zwetschgenkuchen im Glas

Buffetpreis 56,00 € p. P. ab 30 Pers. **

• Buffet „Achterknoten“
• 3-stündige Schifffahrt auf einem 
   geeigneten Schiff der Spree- und  
   Havelschifffahrt **

85,00 € p. P. ab 50 Personen.
+ 11,50 € p. P. 1 zusätzliche Std.  fahren
+ 22,50 € Getränkepauschale „SHS“ *
+ 450,00 € Discjockey an Bord

* Mineralwasser, 

Fruchtsäfte, Soft-

getränke, Bier vom Fass, 

Hauswein (rot & weiß), 

Filterkaffee und Tee

Buffetempfehlung
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Getränke können selbstverständlich auch an Bord a la carte geordert werden.
** Preise inkl. Anlieferung, Aufbau, Geschirr, Besteck, Mehrwertsteuer und zzgl. Buffetbetreuung. 

Vorspeisen

Feldsalat mit Kartoffeldressing und Croûtons
Schorfheider Wildschweinschinken mit Aprikosen-Chili
Geräucherte Entenbrust auf Birnenconfit
Edelfischterrine mit Cordifole Salat und Zitronenmayonnaise
Pastete vom Hirsch mit marinierten Brombeeren

Suppe

Capuccino von der Esskastanie mit Amaretto

Hauptgänge 

Geschmorte Lammkeule, grüne Bohnen und Rahmkartoffeln
Thunfisch, Limonensauce und Wildreis 
Zucchini mit Ratatouille gefüllt und Kartoffelpüree

Dessert

Nougatmousse mit Aprikose und Nüssen
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce

Buffetpreis 52,00 € p. P. ab 30 Pers. **

• Buffet „Kreuzknoten“
• 3-stündige Schifffahrt auf einem 
   geeigneten Schiff der Spree- und  
   Havelschifffahrt **

81,00 € p. P. ab 50 Pers.
+ 11,50 € p.P. 1 zusätzliche Std. fahren
+ 22,50 € Getränkepauschale „SHS“ *
+ 450,00 € Discjockey an Bord

* Mineralwasser, 

Fruchtsäfte, Soft-

getränke, Bier vom Fass, 

Hauswein (rot & weiß), 

Filterkaffee und Tee

Buffetempfehlung
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Getränke können selbstverständlich auch an Bord a la carte geordert werden.
** Preise inkl. Anlieferung, Aufbau, Geschirr, Besteck, Mehrwertsteuer und zzgl. Buffetbetreuung.

Vorspeisen

Würzige Eisbeinsülze mit Remouladensauce
Pikanter Berliner Wurstsalat
Berliner Currywurst auf Kartoffelsalat im Glas
Gebeizte und geräucherte Fischspezialitäten von heimischen Fischern
Käseauswahl aus dem Berliner Umland

Suppe

Deftige Erbsensuppe mit Croûtons

Hauptgänge

Kalbshaxenscheiben auf Sauerkraut mit Kräuterkartoffeln
Gedünstete Hähnchenbrust mit Karotten und Bandnudeln
Forellenfilet an Schmorgurke und Buttereis
Gemüse-Käse-Auflauf

Dessert

Rote und grüne Götterspeise mit Vanillesauce
Salat von frischen Früchten 
Arme Ritter mit Vanillesauce

Buffetpreis 50,00 € p. P. ab 30 Pers. **

• Buffet „Nordhafen“
• 3-stündige Schifffahrt auf einem 
   geeigneten Schiff der Spree- und  
   Havelschifffahrt **  

79,00 € p. P. ab 50 Pers.
+ 11,50 € p. P. 1 zusätzliche Std. fahren
+ 22,50 € Getränkepauschale „SHS“ *
+ 450,00 € Discjockey an Bord

* Mineralwasser, 

Fruchtsäfte, Soft-

getränke, Bier vom Fass, 

Hauswein (rot & weiß), 

Filterkaffee und Tee

Buffetempfehlung
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Getränke können selbstverständlich auch an Bord a la carte geordert werden.
** Preise inkl. Anlieferung, Aufbau, Geschirr, Besteck, Mehrwertsteuer und zzgl. Buffetbetreuung.

Buffetempfehlung

Vorspeise

Blattsalate der Saison mit Himbeerdressing
Feiner Salat von Waldpilzen
Hirtensalat 
Butter und Brotauswahl

Suppe

Süppchen der Saison

Hauptgänge

Braten vom Brandenburger Apfelschwein 
mit Marktgemüse und Kartoffelplätzchen
Gedünstetes Welsfilet in Weißweinsauce und 
Butterreis

Dessert

Weiße und dunkle Schokolade im Glas

Buffetpreis 41,00 € p. P. ab 30 Pers. **

• Buffet „Schiffbauerdamm 1“
• 3-stündige Schifffahrt auf einem 
   geeigneten Schiff der Spree- und  
   Havelschifffahrt **  

70,00 € p. P. ab 50 Pers.
+ 11,50 € p.P. 1 zusätzliche Std. fahren
+ 22,50 € Getränkepauschale „SHS“ *
+ 450,00 € Discjockey an Bord

* Mineralwasser, 

Fruchtsäfte, Soft-

getränke, Bier vom Fass, 

Hauswein (rot & weiß), 

Filterkaffee und Tee
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Getränke können selbstverständlich auch an Bord a la carte geordert werden.
** Preise inkl. Anlieferung, Aufbau, Geschirr, Besteck, Mehrwertsteuer und zzgl. Buffetbetreuung.

Buffetempfehlung

Vorspeise

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Auswahl von Räucherfischen
Butter und Brotauswahl

Suppe

Französisches Zwiebelsüppchen mit Käsecroûtons

Hauptgänge

Schweinefiletspitzen mit Bandnudeln
Barschfilet in Dillrahm und Butterreis
Vegetarische Paprikaschote mit Petersilienkartoffeln

Dessert

Vanillencreme mit Schokoladensauce
Joghurtcreme mit Früchten

Buffetpreis 44,00 € p. P. ab 30 Pers. **

• Buffet „Schiffbauerdamm 2“
• 3-stündige Schifffahrt auf einem 
   geeigneten Schiff der Spree- und  
   Havelschifffahrt **

73,00 € p. P. ab 50 Pers.
+ 11,50 € p.P. 1 zusätzliche Std. fahren
+ 22,50 € Getränkepauschale „SHS“ *
+ 450,00 € Discjockey an Bord

* Mineralwasser, 

Fruchtsäfte, Soft-

getränke, Bier vom Fass, 

Hauswein (rot & weiß), 

Filterkaffee und Tee



MS Pegasus

Das Sonnendeck der MS Pegasus bietet Platz 
für 120 Personen und lässt sich je nach Event 
individuell herrichten. Im Salon, in dem festlich 
gespeist oder ausgelassen getanzt werden kann, 
finden bis zu 106 Personen Platz.

MS Phönix

Auf der MS Phönix haben bis zu 80 Personen 
auf dem Oberdeck sowie weitere 80 Personen im 
Salon Platz. Selbstverständlich bietet auch dieses 
Schiff genügend Raum zum Feiern, Schlemmen 
und Tanzen.

MS Pelikan

Auf dem Sonnendeck und im Vorschiff der MS 
Pelikan finden 75 Personen, im Salon bis zu 80 
Personen Platz. Gerne richten wir das Schiff dem 
Anlass entsprechend her und kümmern uns auf 
Wunsch um die passende Dekoration.

MS Pinguin

Die MS Pinguin befördert 70 Personen auf dem 
Sonnendeck, 30 Personen im Vorschiff und bei 
entsprechender Bestuhlung bis zu 60 Personen im 
Salon. Hier können Sie und Ihre Gäste in exklusi-
vem Ambiente stilvoll feiern.

Seite 9

Die Schiffe der Reederei Grimm & Lindecke nehmen Sie mit auf Spree- oder Havelrundfahrten durch die male-
rischen Wasserstraßen Berlins.

Chefkoch Wolfgang Kanow verwöhnt Sie an Bord mit erlesenen Speisen aus der ALvis-Küche, die unser erfah-
renes Service-Team Ihnen auf Wunsch als Fingerfood, Buffet oder Menü serviert.


